
Histoire et
Héritage Culinaire
Le tajine algérien, témoin de siècles de rencontres et de savoir-faire,
évolue sans cesse tout en restant fidèle à son âme.

XVIᵉ siècle
Origines

Les traditions berbères
et méditer-ranéennes
donnent naissance au
tajine.

XVIII° siècle
Influences

Échanges culturels et
routes caravanières
enrichissent les
recettes et saveurs.

XIX° siècle
Transmission

Le tajine devient un
pilier de la cuisine
familiale et des
fêtes populaires.

XX° siècle
Modernisation

Nouveaux ingrédients,
techniques adaptées,
le tajine s’invite 
en ville.

XXI° siècle
Évolution vegan

Une cuisine végétale
contemporaine qui
préserve l’héritage et
regarde vers l’avenir.

Un héritage vivant et partagé

Plus qu’un plat, le tajine algérien est un lien entre générations,
régions et cultures. Il rassemblé, réchauffe et raconte notre
histoire à travers chaque repas.
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