Histoire et
Heritage Culinaire

Le tajine algérien, témoin de siecles de rencontres et de savoir-faire,
évolue sans cesse tout en restant fidele a son ame.
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Un héritage vivant et partage

Plus qu’un plat, le tajine algérien est un lien entre générations,
régions et cultures. Il rassemblé, réchauffe et raconte notre
histoire a travers chaque repas.
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	Le tajine devient un pilier de la cuisine familiale et des fêtes populaires.
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